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TITOLO PROGETTO: Happy students
	
CALENDARIO e PROGRAMMA
MODULO Cittadinanza attiva 
Esperto: Claudio Coletta
Tutor: Vitale Melillo 
FIGURA aggiuntiva: Elia Scetta
	N.
	DATA
	Titolo
	Descrizione

	1.
	18/08/2025
	Introduzione al settore
	Presentazione delle figure professionali, ruoli e mansioni

	2.
	19/08/2025
	La cucina di base
	Tagli, cottura, prodotti locali e ricette del territorio

	3.
	20/08/2025
	Il servizio di sala
	Accoglienza, servizio di pietanze e bevande, tecniche di servizio.

	4.
	21/08/2025
	Prova pratica e preparazione
	Realizzazione ricette della cucina tipica locale e cocktails e sangria

	5.
	22/08/2025
	Il mondo del bar
	Realizzazione di cocktails a base di prodotti enologici locali

	6.
	27/08/2025
	Prova pratica e preparazione
	Allestimento buffet e preparazione piatti tipici locali con abbinamento di vini e spumanti locali

	7.
	28/08/2025
	Prova pratica e preparazione
	Allestimento buffet e preparazione piatti tipici locali con abbinamento di vini e spumanti locali

	8.
	02/09/2025
	Prova pratica e preparazione
	Allestimento buffet e preparazione piatti tipici locali con abbinamento di vini e spumanti locali

	9.
	03/09/2025
	Prova pratica e preparazione
	Allestimento buffet e preparazione piatti tipici locali con abbinamento di vini e spumanti locali

	10.
	04/09/2025
	Prova pratica e preparazione
	Allestimento buffet e preparazione piatti tipici locali con abbinamento di vini e spumanti locali



Le attività della figura aggiuntiva saranno concordate con gli studenti.
Esperto: Claudio Coletta
Tutor: Vitale Melillo 
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