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Composizione del Consiglio di Classe

	Disciplina
	Docente

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Composizione della Classe

	Iscritti
	Ripetenti
	Trasferiti

	M
	F
	M
	F
	M
	F

	
	
	
	
	
	


Rappresentanti

	Componente Genitori
	

	
	

	Componente Alunni
	

	
	


Alunni con Bisogni Educativi Speciali

Alunni diversamente abili (legge104/92)

	Alunno
	

	Programmazione
	· Differenziata
	· Obiettivi minimi della classe

	Docente
	
	Area
	AD0
	Ore
	

	
	

	Alunno
	

	Programmazione
	Differenziata
	Obiettivi minimi della classe

	Docente
	
	Area
	AD0
	Ore
	


Alunni DSA (legge170/2010)
	Alunno
	Tipologia di disturbo

	
	

	
	

	
	


Alunni con svantaggio (direttiva 27/12/2012)

	Alunno
	Tipologia di svantaggio

	
	

	
	

	
	


Profilo generale della classe
……
……

……

……

……

……

……

……

……

……

Situazione educativa iniziale in base a (specificare il numero di alunni):

	Indicatori
	

Voto

	
	10
	9
	8
	7
	6
	5

	Rispetto delle regole
	
	
	
	
	
	

	Impegno ed interesse
	
	
	
	
	
	

	Partecipazione al lavoro in classe
	
	
	
	
	
	

	Frequenza
	
	
	
	
	
	


Risultati dell’analisi iniziale della classe (specificare il numero di alunni):

	I Fascia
Livello: alto
	II Fascia
Livello: medio-alto
	III Fascia
Livello: medio
	IV Fascia
Livello: medio-basso
	V Fascia
Livello: basso

	
	
	
	
	


Obiettivi Socio-Comportamentali
	Rispettare le regole
	Rispettare persone e cose
	Lavorare in gruppo

	Puntualità:

· Nell’ingresso della classe

· Nelle giustificazioni delle assenze e dei ritardi

· Nell’esecuzione dei compiti assegnati in classe

· Nei lavori extrascolastici

· Nello svolgimento dei compiti assegnati per casa

Attenzione:

· Alle norme dei regolamenti

· Alle norme di sicurezza
	Avere rispetto:

· Dei docenti

· Del personale ATA

· Dei compagni

 Avere cura:

· Dell’aula

· Dei laboratori

· Degli spazi comuni

· Dell’ambiente 
· Delle risorse naturali
	· Partecipare in modo propositivo al dialogo educativo, senza sovrapporsi e rispettando i ruoli.

· Porsi in relazione con gli altri in modo corretto e leale, accettando critiche, rispettando le opinioni altrui e ammettendo i propri errori.

· Socializzare con i compagni e con i docenti.


MODULO EDUCAZIONE CIVICA
	CONOSCENZE
	ABILITA’
	COMPETENZE

	· Conoscere gli eventi storico-politici che hanno portato alla stesura della Carta Costituzionale

· Comprendere il valore della Costituzione legato alla cittadinanza: principi, libertà, diritti e doveri

· Conoscere l’organizzazione costituzionale ed amministrativa del nostro Paese  

· Conoscere i valori che ispirano gli ordinamenti comunitari e internazionali, nonché i loro compiti e le funzioni essenziali

· Conoscenza del proprio territorio e delle sue risorse 

· Comprendere il significato di sviluppo sostenibile

· Conoscere gli obiettivi dell’Agenda 2030

· Comprendere in che modo le tecnologie digitali possono essere di aiuto alla comunicazione, alla creatività e all’innovazione

· Conoscere semplici tecnologie digitali per condividere dati, informazioni e contenuti digitali.

· Conoscere le diverse tipologie di cyberbullismo
	· Analizzare aspetti e comportamenti nei contesti personali e sociali e confrontarli con il dettato costituzionale

· Saper collocare la dimensione di cittadino nel contesto europeo e globale

· Saper riconoscere i comportamenti illegali, le ingiustizie sociali anche alla luce di un comune senso etico di comunità e convivenza

· Saper riconoscere le criticità nella gestione dei territori 

· Sapersi confrontare in un contesto di pianificazione di modelli di sviluppo sostenibile

· Individuare semplici servizi digitali per partecipare alla vita sociale.

· Riconoscere semplici tecnologie digitali per potenziare le capacità personali e professionali e partecipare come cittadino alla vita sociale.

· Individuare semplici tecnologie digitali per il benessere sociale e l’inclusione sociale.

· Distinguere semplici modalità per evitare rischi per la salute e minacce al benessere psico-fisico quando si utilizzano le tecnologie digitali

· Saper valutare i messaggi nocivi e falsi della rete
	· Esercitare con consapevolezza i propri diritti a livello territoriale e nazionale.

· Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla Costituzione a tutela della persona, della collettività e dell’ambiente.

· Adottare e promuovere i principi di legalità, solidarietà e giustizia sociale 

· Partecipare e promuovere azioni di contrasto alla criminalità organizzata e alle mafie

· Adottare e promuovere comportamenti volti alla tutela del patrimonio e alla sostenibilità ambientale 

· Partecipare ad iniziative volte alla tutela del patrimonio ambientale e culturale 

· Utilizzare, accedere, filtrare, valutare e condividere contenuti digitali.

· Scegliere semplici modalità per proteggersi da possibili pericoli negli ambienti digitali 

· Essere in grado di contrastare e difendersi dai fenomeni di cyberbullismo 

· Essere in grado di utilizzare fonti di rete sane e veritiere


	GRIGLIA DI VALUTAZIONE

	AMBITI
	INDICATORI
	DESCRITTORI
	LIVELLI

	COSTITUZIONE

LEGALITÀ

SOLIDARIETÀ
	· Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla Costituzione a tutela della persona e della collettività in un’ottica etica e solidale 
	· Sa collocarsi nella dimensione di cittadino nel contesto nazionale, europeo e globale.

· Sa ascoltare, interagire, negoziare e condividere nel rispetto dei ruoli e dei compiti

· Sa valorizzare e supportare le potenzialità proprie e degli altri
	· Non raggiunto

· Base

· Intermedio

· Buono

· Avanzato

	SVILUPPO

SOSTENIBILE
	· Confrontarsi in un contesto di pianificazione di modelli di sviluppo sostenibile adottando i principi, i valori e gli obiettivi dell’Agenda 2030
	Partecipa ad iniziative volte alla tutela dell’ambiente e del patrimonio culturale
· Adotta responsabilmente comportamenti volti alla tutela dell’ambiente e della salute 
	· Non raggiunto

· Base

· Intermedio

· Buono

· Avanzato

	CITTADINANZA

DIGITALE
	· Consapevolezza e responsabilità nell’uso dei mezzi di comunicazione virtuali
	· E’ in grado di contrastare e difendersi dai fenomeni di cyberbullismo

· Sa discriminare le risorse della rete utilizzandola con consapevolezza e spirito critico

· Sa comunicare correttamente attraverso il web
	· Non raggiunto

· Base

· Intermedio

· Buono

· Avanzato


Competenze Chiave di Cittadinanza

Il Consiglio d’Europa ha adottato una nuova Raccomandazione sulle competenze chiave per l’apprendimento permanente che pone l’accento sul valore della complessità e dello sviluppo sostenibile. Il documento tiene conto da un lato delle profonde trasformazioni economiche, sociali e culturali degli ultimi anni, dall’altro della persistenza di gravi difficoltà nello sviluppo delle competenze di base dei più giovani. Emerge una crescente necessità di maggiori competenze imprenditoriali, sociali e civiche, ritenute indispensabili “per assicurare resilienza e capacità di adattarsi ai cambiamenti”. 

Gli studenti devono acquisire le competenze chiave di cittadinanza necessarie per un inserimento consapevole e responsabile nella realtà sociale, politica ed economica.

	Competenza chiave europea
	Conoscenza /competenze 
	Discipline coinvolte

	1) Comunicazione nella madre lingua 
	Padroneggiare gli strumenti espressivi e argomentativi di base indispensabili per gestire l’interazione comunicativa verbale in vari contesti
	Tutte

	2) Comunicazione nelle lingue straniere 
	Conoscere e utilizzare una lingua straniera per i principali scopi comunicativi e operativi, sapersi muovere con disinvoltura in situazioni che possono verificarsi mentre si viaggia nel Paese in cui si parla la lingua 
	Tutte

	3) A Competenze di base: matematica 

3) B Scienza e tecnologia 
	Interpretare e rappresentare dati derivati da indagini 

Conoscere il linguaggio specifico 

Collocare e riconoscere nel giusto periodo storico il principio e lo scopo delle innovazioni tecnologiche
	Matematica Alimentazione

Tic , Matematica, Accoglienza Turistica

	4) Competenze digitali 
	Conoscere semplici applicazioni per elaborazione audio e video, sistemi informatici, informazione dati e loro codifica 
	Matematica, Tic, Accoglienza Turistica

	5) Imparare a imparare 
	Conoscere metodi e strumenti di ricerca della informazione, metodi e strumenti organizzativi dell’informazione: sintesi, scalette, grafici, diagrammi, tabelle e mappe concettuali
	Tutte

	6) Competenze sociali e civiche 
	Conoscere la costituzione italiana, gli organi dello Stato e loro funzioni; principali problematiche relative all’integrazione e alla tutela dei diritti  umani, alla promozione delle pari opportunità 
	Tutte

	7) Spirito di iniziativa e intraprendenza 
	Individuare e risolvere problemi, assumere decisioni, saper sostenere la propria tesi e saper ascoltare e valutare criticamente le argomentazioni altrui (SKILLIFE) 
	Tutte

	8) Espressione culturale e identità storica 
	Comprendere il cambiamento e la diversità dei tempi storici in una dimensione diacronica e sincronica attraverso il confronto fra aree  geografiche  
	Tutte

	9) Patrimonio culturale artistico e letterario 
	Conoscere gli aspetti fondamentali della cultura e tradizione letteraria, artistica, filosofica, religiosa attraverso lo studio delle opere, degli autori e acquisire gli strumenti necessari per confrontarli con altre tradizioni e culture 
	Tutte


Competenze Cognitive Trasversali
I giovani possono acquisire tali competenze attraverso le conoscenze e abilità riferite a competenze di base riconducibili ai seguenti assi culturali

	Asse linguistico e storico sociale 
· Padroneggiare gli strumenti espressivi e argomentativi indispensabili per gestire l’interazione comunicativa in vari contesti.

· Leggere, comprendere, interpretare e produrre testi scritti di vario tipo.

· Utilizzare una lingua straniera per i principali scopi comunicativi ed operativi anche ai fini della mobilità di studio e di lavoro.

· Utilizzare gli strumenti fondamentali per una fruizione consapevole del patrimonio artistico e letterario e/o artistico.

· Utilizzare e produrre testi multimediali.

· Conoscere e comprendere gli eventi storici a livello locale, inserendoli nel contesto nazionale e internazionale.
	Asse matematico

· Capacità di utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo aritmetico ed algebrico, di confrontare e analizzare figure geometriche, di individuare e risolvere problemi; di analizzare i dati e interpretarli, sviluppando deduzione e ragionamenti. 

· Capacità di utilizzare gli strumenti matematici, statistici e del calcolo delle probabilità per comprendere le discipline scientifiche e operare nel campo delle scienze applicate.

	· 
	Asse scientifico-tecnologico

· Sviluppo di metodi, concetti e atteggiamenti indispensabili per porsi domande. 

· Osservare e comprendere il mondo naturale e quello delle attività umane e contribuire al loro sviluppo nel rispetto dell’ambiente e della persona. In questo campo assumono particolare rilievo l’apprendimento incentrato sulla esperienza e l’attività di laboratorio.


Competenze tecnico-professionali e trasversali
L’Operatore della ristorazione “Preparazione Pasti” interviene nel processo della ristorazione con autonomia e responsabilità limitate a ciò che prevedono le procedure e le metodiche della sua operatività. La qualificazione nell’applicazione/utilizzo di metodologie di base, di strumenti e di informazioni gli consentono di svolgere attività relative alla preparazione dei pasti con competenze nella scelta, conservazione e stoccaggio di materie prime e i semilavorati secondo gli standard di qualità definiti e nel rispetto delle norme igienico -sanitarie vigenti. 
Saranno inoltre sviluppate competenze culturali relative all’area linguistica, matematica, scientifico-tecnologica, storica, socio-economica e competenze di cittadinanza 

Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei prodotti e dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici e del Made in Italy in relazione al territorio.   

RISULTATI DI APPRENDIMENTO 

A conclusione del percorso triennale/quadriennale, il Qualificato/Diplomato consegue i risultati di apprendimento specifici del profilo di uscita dell’indirizzo di seguito specificati in termini di competenza : 

	Competenza n. 1
	Definire e pianificare le fasi delle operazioni da compiere sulla base delle istruzioni ricevute e del sistema di relazioni

	Competenza n. 2
	Approntare strumenti, attrezzature e macchine necessari alle diverse fasi di attività sulla base delle procedure previste e del risultato atteso

	Competenza n. 3
	Monitorare il funzionamento di strumenti, attrezzature e macchine, curando le attività di manutenzione ordinaria;

	Competenza n. 4
	Predisporre e curare gli spazi di lavoro, eseguendo le operazioni di pulizia, al fine di assicurare il rispetto delle norme igieniche e di contrastare affaticamento e malattie professionali;

	Competenza n. 5
	Effettuare le operazioni di preparazione per la conservazione e lo stoccaggio di materie prime e semilavorati alimentari in conformità alle norme igienico-sanitarie;

Scegliere e preparare le materie prime e i semilavorati secondo gli standard di qualità definiti e nel rispetto delle norme igienico -sanitarie vigenti.

	Competenza n. 6
	Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche.

	Competenza n. 7
	Progettare, anche con tecnologie digitali, eventi enogastronomici e culturali che valorizzino il patrimonio delle tradizioni e delle tipicità locali, nazionali anche in contesti internazionali per la promozione del Made in Italy.

	Competenza n. 8
	Sviluppare competenze culturali relative all’area linguistica, matematica, scientifico-tecnologica, storica, socio-economica e competenze di cittadinanza.


Profilo Educativo, Culturale E Professionale (PECUP)

Nella classe Prima si inizia a costruire il PECUP di ogni singolo allievo che lo accompagnerà per tutto il percorso di studi quinquennale. 
Gli studenti, a conclusione del percorso di studio, sono in grado di:

· riconoscere nell'evoluzione dei processi dei servizi, le componenti culturali, sociali, economiche e tecnologiche che li caratterizzano, in riferimento ai diversi contesti, locali e globali;

· cogliere criticamente i mutamenti culturali, sociali, economici e tecnologici che influiscono sull'evoluzione dei bisogni e sull'innovazione dei processi di servizio;

· essere sensibili alle differenze di cultura e di atteggiamento dei destinatari, al fine di fornire un servizio il più possibile personalizzato;

· sviluppare ed esprimere le proprie qualità di relazione, comunicazione, ascolto, cooperazione e senso di responsabilità nell'esercizio del proprio ruolo;

· svolgere la propria attività operando in équipe e integrando le proprie competenze con le altre figure professionali, al fine di erogare un servizio di qualità;

· contribuire a soddisfare le esigenze del destinatario, nell’osservanza degli aspetti deontologici del servizio;

· applicare le normative che disciplinano i processi dei servizi, con riferimento alla riservatezza, alla sicurezza e salute sui luoghi di vita e di lavoro, alla tutela e alla valorizzazione dell'ambiente e del territorio;

· intervenire, per la parte di propria competenza e con l’utilizzo di strumenti tecnologici, nelle diverse fasi e livelli del processo per la produzione della documentazione richiesta e per l’esercizio del controllo di qualità.

Obiettivi Cognitivi Disciplinari

Per gli obiettivi disciplinari specifici si rimanda alle programmazioni dei Dipartimenti e/o ai piani di lavoro dei singoli docenti
Metodologie e Valutazione
Premessa
Le metodologie didattiche mireranno non ad eliminare ma a ridurre al minimo i metodi tradizionali, come la lezione frontale, l’apprendimento e la ripetizione di nozioni o regole memorizzate, la successione di spiegazione-studio-interrogazione, mentre saranno privilegiate metodologie basate sulla valorizzazione dei punti di forza di ciascun alunno, sull’uso di mediatori didattici diversificati (mappe, schemi, immagini), sulla rappresentazione di idee sotto forma di mappe, scalette etc, sullo sviluppo di un’autentica motivazione ad apprendere. 
Scopo del percorso sarà prioritariamente quello di mettere l’alunno nella condizione di vivere pienamente la realtà lavorativa per la costruzione di un personale progetto di vita 
Metodologie
	· Lezione frontale, dialogata, cooperativa

· Scoperta guidata

· Interviste

· Analisi dei casi

· Immagini, mappe, schemi, scalette, cartelloni

· Viaggi di istruzione e visite guidate 
	· Metodo induttivo e deduttivo

· Lavori di gruppo

· Problem solving

· Attività laboratoriale

· Stage aziendale


Attrezzature e Strumenti Didattici
	· Libri di testo, manuali e dizionari

· Appunti e dispense

· Personal computer

· Palestra

· LIM
	· Riviste specializzate

· Materiale multimediale e interattivo on-line e off-line

· Navigazione in internet

· Laboratori 


Strumenti per la Verifica e la Valutazione

	· Interrogazioni lunghe
· Interrogazioni brevi
· Temi

· Problemi
· Prove strutturate

· Prove semi-strutturate
· Questionari
	· Mappe concettuali e/o schemi

· Relazioni
· Esercizi

· Compiti individuali

· Interventi 

· Attività di laboratorio


Criteri di Valutazione
	· Frequenza e assiduità

· Rispetto delle regole

· Puntualità nella consegna del lavoro

· Partecipazione all’attività scolastica

· Metodo di studio e applicazione
	· Impegno e interesse

· Miglioramento delle capacità espressive

· Progressi in itinere

· Conoscenze acquisite

· Competenze acquisite


Per quanto attiene alla valutazione si fa riferimento a quanto stabilito nei dipartimenti.
Attività di Recupero e Sostegno

(Attività di recupero che s’intendono utilizzare per colmare le lacune rilevate ad inizio anno o che si presentano durante l'anno)

	· Recuperi pomeridiani 

· Pausa didattica

· Sportello didattico
	· Ripresa, con l'intera classe, di argomenti sui quali si sono evidenziate difficoltà 

· Maggior numero di esercizi a casa a studenti in difficoltà

· Maggior numero di verifiche per gli studenti in difficoltà


Attività integrative previste

Durante il corso dell’anno scolastico, il Consiglio di classe intende aderire alle seguenti attività integrative, intese come occasione di arricchimento e di sperimentazione:

	· Progetti curricolari

· Partecipazione a concorsi o gare

· Visione di film e di spettacoli teatrali anche in lingua straniera

· Giochi sportivi studenteschi e giochi della gioventù

· Giornate commemorative secondo il calendario nazionale

· Partecipazione a conferenze, eventi, convegni e seminari
	· Progetti extracurricolari

· Attività connesse ai progetti

· Visite di tipo culturale

· Attività di orientamento

· Viaggi di istruzione


Inoltre, ci si riserva di valutare eventuali altre proposte culturali pervenute in tempi successivi a codesta data, se ritenute significative sotto il profilo didattico e/o educativo.
Didattica Digitale Integrata
(D.M. 26/06/2020 n. 39; D.M. 07/08/2020 n. 89)

In base ai possibili scenari epidemiologici e/o logistico-organizzativi che potranno verificarsi nel corso dell'anno scolastico si potranno attivare:

· Didattica Digitale Integrata Sostitutiva - DAD (modalità sincrona e asincrona),

· Didattica Digitale Integrata Mista (modalità sincrona e in presenza). 

Si consideri che, in ogni caso, la scuola adotta come piattaforme di riferimento per la DDI: 

1. il pacchetto associato al Registro Elettronico disponibile per tutto il personale docente e gli studenti, 

2. la piattaforma istituzionale di Google Suite for Education e il relativo set di strumenti in dotazione (Classroom, Calendar, Drive, Documenti, ecc...).
Ogni docente, nella programmazione disciplinare, declinerà per la DDI: 

· Strumenti,
· Metodologie,
· Valutazione e relativi criteri,
· Materiali di studio proposti.
	I DOCENTI DEL CONSIGLIO DI CLASSE - FIRME

	Disciplina
	Docente
	Firma
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